
Ristorante San Marco

Svelato il mistero dei

Sorridi alla vita con un pasto molto ambito.

Scaccia la tristezza, soffermati a meditare

se la felicità vuoi trovare fai un pasto alla medievale



Prima Imbandigione

(Starter)

Frittelline dei monaci con salumi e cacio fresco

Misto formaggi e affettati con frittata (cheese,salted pork meats,omelette)
€ 10,00

Pane della corte abbrustolito 

Bruschette miste (toasted bread and suses)
€ 8,00

Pan ghiotto di crostoli guarniti

Crostini misti
€ 8,00

Carpaccio di bove tenero 

Ventaglio di salmone in agrodolce del priore

Misto mare alla san Marco

Quattro assaggi di mare (mixed seafood)

€ 15,00

Insalatina di mare in barca 

Seafood salad

€ 12,00

Piovra all’etrusca 

Cozze e vongole di fra pescatore

Cocktail di gamberi  e frutta della Felicità

Prawn’s cocktail
€ 10,00

Calamaro arrosto dei Frati ospiti

Roasted squid
€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 12,00



Seconda Imbandigione

(main course)

RISOTTO DI FRA CONTADINO

RISOTTO AL PROFUMO DI PORCINI DI FRA BOSCO

Risotto with porcini mushroom

TAGLIATELLE FUNGHI, CARCIOFI E SALSICCIA DEI FRATI OSPITI

ZUPPA DEL CROCIATO CON CROSTINI SAPORITI (MINESTRONE)

Vagetables Souce

DELIZIA DI PASTA IN TEMPO DI CARNE (PASTA A PIACERE DELLA CUOCA CON RAGÙ)

Pasta at chef’s choice with bolognese sause

RAVIOLI DI CARNE AL RITORNO DALLE CROCIATE  (RAVIOLI DI CARNE CON RAGÙ)

Meaty ravioli with bolognese sauce

PAPPARDELLE AL PORCELLOTTO E CINGHIALE

SPAGHETTI STRASCINATI DEL PRIORE (CARBONARA)

Spaghetti with bacon, eggs, black pepper, pecorino

RAVIOLI DI PESCE SUOR MARIA (Con sugo di merluzzo e pachino)

Seafood ravioli with cod & Cherry tomatoes

FETTUCCINE SCAMPETTI E CARCIOFI DEL CONVENTO

BUCATINI CON LE SARDE DELLA BADESSA (SARDE, PINOLI, UVETTA SULTANINA)

Rocket, lettuce, chicory, mozzarella, tomatoes, eggs, ham

TAGLIOLINI DI MARE FRA PESCATORE (TAGLIOLINI ALLA PESCATORA)

Rocket,cherry tomatoes, lettuce, chicken, mozzarella, olives, mayonnaise

TAGLIOLINI SCAMPI E LARDO DI COLONNATA

SPAGHETTI COZZE & PECORINO

TRIANGOLINI DI PESCE SPADA ALLA CREMA DI SCAMPI

RISO PROIBITO VENERE CON SCAMPETTI E FRUTTI DI MARE (Afrodisiaco)

MARGHERITE DI CROSTACEI ALLA CREMA DI GAMBERI

GNOCCHI PANCETTA, SEPPIOLINE E PACHINO

SPAGHETTI CON LE CONGHIGLIE DEL MARE (SPAGHETTI CON VONGOLE E COZZE)

spaghetti with clams e mussel

€ 8,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 8,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00



Terza Imbandigione

(Main)

BOCCONCINI DI MAIALE E CINGHIALE CON POLENTA

Pork and wild boar casserole with polenta

SCALOPPA DI POLLASTRO IN SALSETTA AL MARSALA

Chicken

BISTECCA DI BOVE 

Beef Steack

TAGLIATA DI BOVE A PROPRIO GODIMENTO

Finemy cut beef fillet

ARISTA DI PORCELLO ALL’ACETO BALSAMICO

Baked Pork loin with balsamic vinegar

SALSICCE DI PORCELLO CON LE MELE DI FRATE PROSPERO

Sausage and apple souce

BRACIOLA

Pork steak with wild fennel

STRACCETTI DI BOVE A MODO DEL CONTADINO CON ERBE TRICOLORI

“Beef” cut with rocket,cherry tomatoes and carrots

CINGHIALE A PORCELLO CON POLENTA A MODO DI SOR LUISA

AGGRIGLIATA MISTA DI CARNE DEL CARDINALE

Mixed grilled meat

GAMBERONI IN SALSETTA AGRODOLCE DI GAETANO

CALAMARO ALLA SAN MARCO

FRITTURA DEL TIRRENO

Deep fried squids and prawns

FILETTI DI PESCE AGLI ASPARAGI

Pan fried codfish with butter sauce

FILETTI DI PESCE ALLA CREMA DI CARCIOFI

Cod fish with tomatoes sauce

GRIGLIATA DEI NAVIGANTI (GRIGLIATA MISTA DI PESCE)

Mixed grilled fish

PESCE ARROSTO

Roasted fish

TAGLIATA DI TONNO ALL’OLIO TARTUFATO A Mò DI FRÀ MODESTI

€ 12,00

€ 10,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 25,00

€ 5,00

€ 5,00

all’hg



Quarta Imbandigione

(Sides)

INSALATA COLORATA IN AGRESTE

Mixed Salad

LIMONIA DI SPINACI (Spinaci all’agro)

Picked Spinach

PATATA A MODO TUO (Dello Chef) 

Chef’s Potatoes

RADICCHIO ALL’ACETO BALSAMICO

CAPONATA

RUCOLA PERA E GRANA

AGGRIGLIATA DI VERDURE DI STAGIONE

Seasonal Mixed grilled vegetables

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00



unici

(Salad)

RICCA

Rucola, Pachino, Mais, Lattuga, Radicchio, Olive, Tonno

Rocket,cherry tomatoes,sweat corn, lettuce,chicory,olives,tuna

Mediterranea

Lattuga, radicchio, rucola, mais, pomodoro, mozzarella, olive

Lettuce, Rocket,chicory,seat corn,tomatoes,mozzarella,olives

CAPRICCIOSA

Rucola, lattuga, radicchio, mozzarella, pomodoro, uovo, p. cotto 

Rocket, lettuce, chicory, mozzarella, tomatoes, eggs, ham

CEASER SALAD

Rucola, pachino, lattuga, pollo, olive, mozzarella, maionese

Rocket,cherry tomatoes, lettuce, chicken, mozzarella, olives, mayonnaise

SAN MARCO

Rucola, lattuga, radicchio, cipolla, tonno, gamberi, salmone, pachino

Rocket, lettuce, chicory, ognon, tuna, prawns, salmon ,carrot

SICILIANA

Rucola, lattuga, radicchio, carote, mais, olive, alici

Rocket, lettuce, chicory, carrot, seat corn, olives

CAPRESE

Pomodoro e mozzarella

Tomotoes and Mozzarella

BUFALA & CRUDO

mozzarella di bufala e prosciutto crudo

Bufala Mozzarella and Parma Ham

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 10,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00



DA BERE

(TO DRINK)

nettare d’uva (WINE)

1/4 L

1/2 L

1 L

ACQUA SORGIVA (WATER)

CAFFÈ (COFFEE)

DIGESTIVO (DIGESTIVE)

€ 1,50

€ 1,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 5,00

€ 10,00


